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Résumé:

Témoignage présentant le métier de directeur d'un service de restauration collective, avec une
présentation concréte du métier, de ses missions, le poste occupé mais également la formation suivie,
les évolutions récentes du secteur et quelques conseils a destination des lycéens et étudiants
intéressés par ce métier.

Public cible: Etudiants ambassadeurs, Famille (Lycéen, étudiant, parent), Personnel du SCUIO-IP, Professeur,
Proviseur, Psychologue de I'Education Nationale.
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